Técnicos Especializados

Nome da Escola : ﬁf”;fffe"m o Estoks de Gasteln N° Escola : 151312
Data final da candidatura :  2022-08-30 Ne° Horério ; &
‘:ﬁ:;:::i"l":‘: & Paslelana; 1ecnol. N° Horas: 13

Ficheiro geradoem: 31/08/2022 15:08:27

Disciplina Projeto:

A0S G0 académico.  Tipo de Habilitago Outras Farmagoes

experléncia

Qualificagéo

5086194121 Beatriz Sofia Correia Pereira 4] Licenciatura Profissional

Guirga do Conhecimentos de Higiens Almentar | Learning Cosch - Hard Rock Barcelons | Manipulscién de Alimentos Alérgznsas - Hard Reck Barcelana | Learning Coach - Hard ek Barcolona | Manipuiaian da Al mentos
1692035851 Calarina Soares de QOliveira 1 QOutros autras Alérgensos - Hard Rock Barcelona | Curso e Formagdo Inichal da Cozinha & Pastelaria | Curse de Espocializagia Tecnalégica da Técnicas e Gestio Helzleira | CCP - Cerlificado d= Compatinclas Pedagdgicas - Cureo e
Fermagis d= Fermadores | Cursa da Fermag3o Profissional d2 E-Formadeor

5422850297 Isaque Miranda Pereira Coutinho 25 Qulros g::,:lslzzﬁ:? Mestrada &m Cozinha Pr 1 em Gestio e Cy 50 da Fermagdio | Mestrada Internacional em Cozinha Profissienal
Curso cozinha/pastetaria nivel IV; Curso Geslo @ Produgas Cozinha nivel V | Chefo Pastelelre! Padolre 1* [Cursos de Técaicas em Agdcar nivel | e Il 100 horas, em 08/05/2005, nota final da 17 valorss; Curso da Gestio da
Confitos 30horas Curso de gest3o e ideranga de equipas 60 horas, nota final da muito bom; Curso da lingua estrangeira infclagdo Inglés 50 horas Curto de lingua estrangera i Ing'és 50 haras |
bases ¢ cremes de pastelania SOharss em 0211112009 Curse de higiens e seguranga almentar 25 horas 05/02/2010 Curso da hgienaa seguranga alimentar nivel Il Cursa do proparagle o decoragde da cockta’ls 50 horas |
Curso de Iniciagdo ass Belos de Neiva, 40 horas emn 1B/0472006, ncta final 17 valores. Cursa do Pegas Montadas de pastelaria, 45 horas em 19/0672008, nota final 18 valores. Curso de Decoragdo nivel 1 de pastalaria, 40 horas
&m 04/0% 2005, nota Fnzl de 15 valores. Curso de Sobremesas, 35 horas em 15:03/2005, nota final de 17 valeres. Curso de Chocolates pegas montadas e Bombons, 35 horas em 2001 112008, rota final d218 valores. Cursa de
Belos Secos, 35 horas em 230112008, nota fina| de 17 valares | Curso de Pastelzira d= 2* Esco's de Hotslaria e Turismo de Co'mbra Traba'ho em equ'pa, 30 hefas. Nﬂ;ﬁns de Higlone e Seguranga Al'mentar prefissional, 30

2718711450 Jodg Carlos Moreira a3 Licenciatura outras horss. Técnicas da Servigo da Paste'ara, B0 horas. Pontos de Aglcar, 50 horas. Cremes de Pastelaria, 50 horas, Mazsas de Pastelania, 50 hotas | Cursa da Pastelzito da 1° Escola de Holelaria @ Turismo do Coimbra
Primeiros Sccorros & Combate & Incéndios 35 horas. Técnicas Avangadss do Servigo da Pastelaria, 66 horas. Decoragdes em Pastelaria, 36 haras. Dogana regional, 38 horas. Novas Tend2ncias em Pastelaria, 36 horas | Cutso
da enclegia nivel |, Curso de servigo vinhos nivel Il ‘.,.. d: <a | ACIB 50 de HACCP 50 haras Curse da Nutrigdo 25 I Curso de 440 50 horas G fothadas SDhoras
Cursa da Decoragho e Certe do Frutas S0horas | Curso de Restauraqis & Catering- ESHT Seia IPG, concluida com média de 14 vaores:Praticas de cozinha! Restauranls Bar | Priticas do cozinhal Restaurante Bar |l Estaga |
e |l Pastelaria e Panificagdo Nulrigio o disldtica | Curso de Restauragdo e Catering: ESHT Seia IPG, concluida com média de 14 valores.

Qualificagio Bizterna da Seguranga Secial | Legis'zcdo Centralo da Trabalha | Diatétiza o Conlegho dos Alimentos | Ceificada profissional (s-leaming) | Ceificado da Aptidao profissional | Abardagsm garal da nogdes bisicas de primelres,
i i 16 Outros i . ’ ) o i
8233020826 Luis Carlos Machado Correia Profissional secamos.
7524659873 Luis Eduardo Leite de Sa Rosas 30 Outros outras Curso de Gestio Hotelsira | fontes cutura @ sociadada | Gurso do Gestio Helolera
= 5 Qualificagédo
Marco Paulo Borges Gongalves 19 Licencialura ES
5406592645 el G Profissional
. = B Qualificagao %
5196235256 Maria de Lurdes Branddo Barbosa 0 Licenciatura ¢ Gestho da qualidads o SEguranga afimentar

Profissional

Mestrado em Ensino,
5263777663 Maria Jodo Pinho Moreira 9 2° Ciclo do Processo
de Bolonha

Qualificagdo
Profissional

Técnico superior da seguranga & higisne no trabalho | s | Cldnciss veterinds squranga atmentar




